
 

LA CARTE 

 

 

 

Der Aal « in Grün »,                       94€     

Leicht geraucht und mit zitrusfrüchten lackiert  

 

 

 

 

Das Elsässiche Foie Gras “in Schnee”               89€    

Berawecka Sahne und Tomme des montagnes Käse  
 

 

 

 

 

« L’insolite » der Hirschtartar aus unseren Bergen,                                     

 Kaviar Osciètre « Maison Kaviari»            40g        250€ 

           20g        150€ 
 

 

 

 

 

Barschfilets von « l’ami Éric » geröstet auf rohsahne,                        96€ 

Zitronenzeste und Zitronenmelisse  
 

 

 

 

 

 



 

LA CARTE 

 

 

 

Das Sommerreh der elsässischen Jagd, zartes Haselnusspüree,      115€ 

Kassknepfle, rote Früchte, Pilze, Tanne und Kakao mit Pfeffer                                                                        
                                       
 

 

 

 

 

Die heisse Gämsenpastete aus dem Weißen See                            115€       

und Fermentierte schwarze Sommerfrüchte 
 

 

 

 

 

 

“Eine schimäre” mit Gefiederte Wild,                                                  

Trüffel in der Asche und kalbskutteln                     138€/pers                              

                                                                                          ( für 2pers. ) 
 

 

 

 

 

Die Hasenscheibe der Beauce « A la Royale »                                     120€           

das Roséfilet mit Selleriesaft und die Schulter « Sénateur Couteaux » 

Gemuse in Gewürzen 


