~ Les Entrées ~

L'assiette de crudités 19 €
Rohkostsalaten Teller

Les escargots ew coquille a I'Alsacienne (cuisson : 2.0 miv) La Y2 Douzaive : 10 £
Schvecken wach elsassischer Art (2.0 Mivuten Zeit) La DPouzaive : 22 £
La tarte a loignow o I'Alsacievne et salade verte (cuissow : 15 min) 20 €
Elsassischer zwiebelkuchen wit Griivem Salat (15 Minwten Zeit)

La truite de la Vallée wmarivée, concombre et huiles d’herbes fraiches 25 £
Marinierte Tal Forelle, Gurken und frischen Kraiiter Ol

La +errive de gibier maison et ses pickles 22 €
Hausgemachte Wild-Terrine und ihre Pickles

La +errive de foie gras d'Oie anx fruits du Berawecka 23 £

Govs Folie gras Terrine mit Friichten vom Berawecka

Le foie gras d'oie d’Olivier Nasti est également disponible & emporter en verrines de 2009 -> 52€ out 3009 -> 7B€
Olivier Nasti's hansaemachtes Gans Foie Gras ist auch zum Wituelhimen : 20009 Verrine 52.€ oder 2009 Verrine F0£

~ Les Poissons ~

Le filet de truite de la ferme Guidat en matelote 25 £
Die Forelle ans dewm farm Guidat

La choucroute de poissons 29 £
Fischsauerkrant

~ Les Viandes ~

La Choucroute rovale du Chambard, servie an plat (4 garvitures) 26 £
Saverkrant vach Art des Hauses (A Garvituren)

Le Beackaoffa a I'Alsacienne,

et salade de saison (pour 2 personnes minimnim) a commander 4% heures a l'avavce 35 £/pers.
Elsassicher Beackaoffa mit grivem Salat (Fur Zweil Persownev - 43 Stunden im Vorans bestellen)

Le beeuf gros sel an bouillon de raifort, crudités et pommes de terre sautées 29 ¢
Rindfleisch mit Meerrettich bouillon, Rohkost und Bratkartoffeln

Les roguons de veau, sauce moutarde et spatelés maison 21 £
Kalbsvierew, Senfsoke und hansgemachten Spatele

La +éte de vean grillée, pommes de terre vapeur, hollandaise et herbes du jardiv 29 £
Geoyiliter Kalbskopf, Kartoffel, Hollandaisesoke und kraiiter

Lewerkuepfles (quenelles de foie), pommes de terre sautées, sauce échalotes 29 £
Leberfleischklsssehen wit Bratkartoffeln, Schalottensolke

L'entrectte Hereford, provenance “Irlande” au poivre vert, 2009 M £
accompagnée de pommes de terre sautées et salade verte 2500 47 £

2wischenrippenstiick Hereford aus Trland mit griinewm Pfeffer, Bratkartoffeln und Grier Salat

Suppléments : Léaumes, Nouilles, Pomimes de terre sautées, Salade verte, Frites maison : 5.50¢
Beilagen : Gemiise, Nudeln, Giebratene Kartoffeln, Griner Salat, Hamsgcvmol/ﬁ'em Pommes: 5.50£€

Wodes de paiements acceptés : Espéces (sauf Billet de 500¢€), Chégues, Tickets Restaurants, Chéques Vacances
et Carte Bancaire (sauf American Bxpress) [ Taxes et Service Compris




Le Menu du Terrowr 57€

La tarte a l'oignon a ['Alsaciewne (15 min)
Elsassischer 2wiebelkuchen wit Salat (15 Win)

on

La terrive de gibier maison et ses pickles
Hausgemachte Wild-Terrine und ihre Pickles

kK

La Choucronte roqale du Chambard (5 garvitures )
Sauverkrant nach Art des Haunses (5 Garvituren)

on

Les quevelles de poissons du Lac Léman,
créme d'écrevisses
Mounsselive vou Seefisch und Flusskrebssance

kK

Le Kougelnopf glacé an Ware de Gewnretramiver
Hausegemachter Eiskuaelnopf mit

Marc de Gewurztraminer

Les Petits Alsaciens Z3€

( Pour les enfants de wmoins de 12 ans )
Filr Kinder unter 12 Jalhren

La Volaille de Bresse a la creme, champignons, vouilles
Die Bresse Q@FIM@@I mit Rahwmsolde,

Pilzen und Nudeln
Oon

La truite de la vallée anx légumes
Die Tal Forelle mit Gewmilsen
Xkk

La conpe glacée (2 boules)
Das Eis (2 Kugeln)

~ Les Framngas ~

Le Muwster fermier de la Vallée
Wilnsterkase des Tales

L'assiette de fromages d'Alsace
Elsassische Kaseteller

1150 €
14 €

Le Munster chaund flambé an Ware de Gewurztraminer 214€

Warmer Wiinsterkadse flambiert mit Ware de Gewurztraminer

~ Les Desserts ~

La créeme glacée minute (la cuillere)

- Vamille bourbon e+ ses woisettes au caramel
- Chocolat des iles caraibes et ses cookies
Hausgemachtes Eis

a50 €

- Vaville-Bourkbon und karamellisierte Haseluuss | Schokolade aus den Karaiben Tuseln und Cookies

Chantilly Maison a la vawille bourbon
Haunsgemachrte Bourbon Vaville Schlagsahne

Les sorbets glacés minute (la cuillere)

- Fruits rouges et ses fruits frais
- Fruits exotidues et ses fruits frais
Hausgemachtes Sorbet

2.%90 €

750 £

- TRotes Friichte uud frische Friichte | Exotische Friichte und frische Frilchte

Le sorbet citrow arrosé an Warce de Gewurztraminer

Zitrovensorbet mit Ware de Gewurztraminer

Le Kouaelhopf glacé an Warce de Gewnretraminer
Hausegemachter Eiskuaelhopf mit WMare de Gewnrztraminer

19 £

19 €

Le moellenx an chocolat, glace vaville (10 min d’attente) 17 £

warmer Schockoladenkuchen mit Vanilleeis (10 Mivuten Zeit)

La tarte du jour aun fil des saisons
Tagestorte

15 €




