L EXPRESSION

L'Alsace en quelques bouchées

Le Filet d'anguille « au vert »

legérement fumeée et laquée aux agrumes

« La Compiche du pays Welche »

escargots, os a moelle et citron

L'Asperge verte de « Didier Ferreint »

colvert, anchois et oseille sauvage

L'Omble chevalier « cuit a la cire d'abeille »

vinaigrette tiede au miel et huile de sapin

La Féra du lac Léman « péche de I'ami Eric »

carvi des prés et champignons de Colmar

La Caille sauvage « au feu d'enfer »

Caviar Osciétre « Maison Kaviari »

Le Chevreuil des chasses alsaciennes,
délicate et fruitée purée de noisettes, kasskneple, fruits rouges,

champignons, sapin et cacao au poivre
ou

Le Paté chaud de chamois du Lac Blanc,

et fruits noirs d’été (2 pers)
Le Munster et le cumin a manger du bout des doigts

Le Pomelo rose et blanc « Maison Bachés » sorbet pomelo a la vanille de Nouvelle-Calédonie

legerement épicé a la baie de Batak

Le Chocolat 75% Cubain « Nicolas Berger », poivre blanc de Penja en délicate mousse

et grué de cacao en créeme glacée

L’Alsace gourmande

Dans un souci d'amélioration du bien-étre de nos collaborateurs,

ce menu est servi pour I'ensemble des convives, jusqu’a 13h00 pour le déjeuner et 20h30 pour le diner.

Deux cent soixante quinze Euros (5 Plats, fromage et 1 dessert)

Trois cent quarante cing Euros (7 Plats, fromage et 2 desserts)



