Les Desserts

The first Gariguette strawberries, fir buds,
lovage, and a cereal craquelin with toasted rice 53¢

Rhubarb harlequin from Saint-Riquier with batak berry,
marbled ice cream with fromage blanc and tagetes oil 53¢

75% Cuban chocolate “Nicolas Berger”,
delicate white Penja pepper mousse
and cocoa nib ice cream 59¢€

Chef patissier Jordan Gasco
élu Patissier de I'année 2022 par le magazine « Le Chef »



