LA CARTE

Le Filet d’anguille « au vert »

legerement fumee et laguée aux agrumes

Le Foie gras d'oie givré et rape en neige,

creme aux fruits du berawecka et tomme des montagnes

« 'Insolite » le roi des foréts Alsaciennes en tartare
Caviar Oscietre « Maison Kaviari » A40gr
20gr

Les Filets de perchettes de « I'ami Eric »
péche sauvage du lac Leman, roties sur creme crue,

ziste de cédrat et mélisse

94€

89€

250€
150€

96€



LA CARTE

Le Chevreuil des chasses alsaciennes, 115€
delicate et fruitée puree de noisettes, kassknepfle, fruits rouges,

champignons, sapin et cacao au poivre

| e Paté chaud de chamois du Lac Blanc, 115€

et fruits noirs d'été fermentés

« Une Chimere » de gibiers a plumes rotie a la braise, 138€/pers
truffe 4 la cendre ( pour Zpers)
La Tranche de lievre de la Beauce « A la Royale » 120€

le filet rose au jus de celeri et I'epaule « Senateur Couteaux »

légumes en condiments



