
L’EXPRESSION 
 

 
 

Das Elsaß in kleinen Happen 
 

 

Das leicht geräucherte Aalfilet « au vert » 

mit zitrusfrüchten lackiert 
 

 

Die wilde Wachtel,  

Kaviar Osciètre « Maison Kaviari» und haselnuss 
 

 

Der Saibling in Bienenwachs gekocht                                                                      

Lauwarmes Honigvinaigrette und Tannebaumöl 
 

 

Barschfilets von « l’ami Éric »                                                                                         

geröstet auf rohsahne, Zitronenzeste und Zitronenmelisse 
 

 

Das Reh der elsässischen Jagd,                                                                             

Haselnusspürée, Kassknepflé, rote Früchte, Pilze, Tanne und Kakao mit Pfeffer                                                                        
Oder 

Die heisse Gämsenpastete aus dem Weißen See                                                             

und Fermentierte schwarze Sommerfrüchte (2 pers minimum) 
 

 

Munster und kummel zum Essen mit den Fingerspitzen 
 

 

Das rosa und weisse Pomelo « Maison Bachès »                                                             

leicht würziges Vanille aus Neukaledonien mit Batak-beere 
 

 

Elsässische Naschereien 

 

 

Um das Wohlbefinden unserer Mitarbeiter zu verbessern, wird dieses Menü allen Gästen serviert,                                                                                           

bis 13h00 zum Mittagessen und 20h30 zum Abendessen 
 

 

 

 

 

275€          

 


