Les Entrées

L'assiette de crudités 19 €
Rohkostsalaten Teller / Wix of raw vegetables salad

Les escargots ew coquilles a I'Alsacienve (cuisson : 2.0 min) Y5 Donzaine : 1%£€ Douzaive : 32. £
Schvecken nach elsassischer Art (@ oder 12.) [ Alsatian swails in shells (¢ or 12.)

La tarte a loignon a I'Alsacievne et salade verte (cuissov : 15 win) 20 £
Elsassischer Zwiebelkuchen mit Grinem Salat [ Oniow pie with green salad

La fruite de la vallée marivée, concombre et huile d'herbes fraiches 25 &
Marinierte Forelle, Gurken und frischen Kraiiter Ol [ Alsatian wmarinated trout, cucumbers and fresh herbs ol

La terrive de gibier maisow, salade verte et ses pickles 232 £
Haunsgemachite wild-Terrive, griem Salat und hansgemachte Pickles | Game meat terrine, areen salad and homemade pickles

La terrine de foie gras d'Oie aux fruits du Berawecka 33 £
Gans Foie gras Terrive mit Friichten vom Berawecka | Goose Foie (ras Terrine with “Berawecka” dried fruits

Le foie gras d'vie d'Olivier Nasti est également disponible & emporter en verrines de 2000 : 5e£€ out 3009 : B2£
Olivier Nasti's hansaemachtes Gans Foie Gras ist auch zum Mituehimen /[ Olivier Nasti 9o0oSe foie 9ras is available +o take away

Les Polssons

Le filet de truite de la ferme Guidat ew matelote 35 ¢
Die elsdssische Forelle, Weikwein-Sahnesole | The +ront of Alsace, white wine cream sauce

La choucronte de poissons d’ean douce 29 €
Fischsaunerkrant | Fish saverkrant

Les Viandes

La Choucroute rojale du Chambard, servie an plat (4 garvitures) 2% £
Saunerkrant nach Art des Haunses (4 Garvituren) | “Chambard” siguature Saverkrant served on its plate (4 meats)

Le Beackaoffa a l'Alsacienve et salade verte (4 partir de 2 personnes, i commander 4% heares a l'avance) 35 £/pers.
Elsassicher Beackaoffa mit grivem Salat (Fur mindestens 2 Personev - 4% Stunden im Voraus bestellen)
The alsatian “Beackaoffa” with green salad (For 2 people minimum - Order at least 4% hours in advavce)

Le beeuf gros sel an bouillon de raifort, crudités et pommes de terre sautées 24 €
Rindfleisch mit WMeerrettich bouillow, Rohkostsalaten und Bratkartoffeln [ Boiled with horseradish broth raw vegetables and santeed potatoes

Les roguons de veau, sauce montarde et spatelés maisow 21 €
Kalbsvierew, Senfsoke und hansgemachten Spatele [ Veal kidueys with mustard sauce, homemade spatelés

La téte de veau grillée, pommes de terre vapeur, hollandaise émulsionnée 24 €
Geoyillter Kalbskopf, Kartoffeln, Hollandaise Emulsion [ Grilled calf’s head (rolled) steamed potatoes, hollandaise emulsion

Lewerknepfles (quenelles de foie) etsauce échalotes, pommes de terre santées 24G¢€
Schweinleberfleisehklssschen mit SchalottensoRe, Bratkartoffeln [ Porkliver dumpling with shallots sauce, santeed potatoes

L'ewtrecste Hereford dIrlande an poivre vert, pommes de terre sautées et salade verte 2009 : 41 £
2wischenrippenstiick Hereford auns Irland mit grinem Pfeffer, Bratkartoffeln und Grimer Salat 2509 : 47 €
Hereford entrecote steak, green pepper sauce, santeed potatoes and green salad

Suppléments : Légumes, Nouilles, Pommes de terre sautées, Salade verte, Frites maison 5.50€
Beilagen : Gemiise, Nudeln, Gebrateve Kartoffeln, Griner Salat, Hamsgevmcm—@m Pommes
Side dishes : Veaetables, Noodles, Saunteed potatoes, Greew salad, French fries



Le Menn du Terroir 27€

La tarte 4 l'vignon a I'Alsacienne (15 win)
Elsassischer Zwiebelkuchen mit Salat
Oviion pie with green salad
Ou
La terrive de gibier maison et ses pickles
Haunsgemachte wild-Terrine und ihre Pickles
Gome wmeat terrive, green salad and homemade pickles

Hokk

La choucroute royale du Chambard (@ garvitures)
Saverkrant wach Art des Hauses
“Chambard” signature Sanerkrant
oun
Les quemelles de poissons du Lac Léman,
créme de crustacés
Mousseline von Seefisch und Krustewtiersauce
Lake fish mousselive with shellfish sauce

K30k

Le Kougelhopf glacé au WMarc de Gewuretramiver
Haunseaemachter Eiskugelhopf
mit Ware de Gewurztramiver

Teed Kongelhopf with “Ware de Gewurztramiver”

g

Les Frovmge‘s

Le WMunster fermier de la vallée 150 €
Wiinsterkase des Tales [ Farmhouse Munster from +he Valley

L'assiette de fromages d'Alsace 14 €
Elsdssische Kaseteller | Assorted cheese plate

Le Mumster chand flambé an Ware de Gewurztraminer 21 €
Warmer Wiinsterksdse flambiert mit Ware de Gewurztramiver | Wanster flambé with “Ware de Gewuretraminer”

Menun des Petits Alsaciens 23€
Enfants de moins de 12 ans
Kinder unter 12 Jahren
Children under 12

La volaille de Bresse ou la truite de la vallée,
accompagnement de votre choix
Gefligel oder Forelle, mit einer Beilage Threr wahl
Poultry or trout, with the accompaniment of your choice

kK

La coupe de créme glacée maison
Haunsgemachte Eiscreme
Homewmade ice cream

Wodes de paiements acceptés . Espéces (sauf Billet de 500€), Chéques, Tickets Restaurants, Chéques Vacances
et Carte Bancaire (sauf American Txpress) | Taxes et Service Compris
Payments accepted . Cash (except 500€ bills), Credit cards (No American express ) - Taxes and service included






