
Le Menu du Terroir 42€

La Tarte à l’oignon à l’Alsacienne (20 min)
OU

La Terrine de gibier maison et ses pickles
***

La Choucroute royale du Chambard (6 garnitures)
OU

Les Quenelles de poissons du lac Léman, 
crème d‘écrevisses

***
Le Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer

L’Assiette de crudités  

Les Escargots de la ferme Caro, en coquilles, à l’Alsacienne (20 min)            
       ½ Douzaine            
       Douzaine

La Tarte à l’oignon à l’Alsacienne et salade verte (20 min)   
                                         

La Truite de la vallée marinée, concombre 
       et huile d’herbes fraîches

La Terrine de gibier maison, salade verte et ses pickles  
                                                                

Le Foie gras d’oie en brioche “façon Paul Haeberlin”, 
      confiture de Madame Christine Ferber                    

19€

18€
32€

23€

27€

24€

35€

LES ENTREES
Le Filet de truite de la ferme Guidat en matelote

                                                                   

La Choucroute de poissons d’eau douce, sauce Riesling                                                 

38€

42€

LES POISSONS

La Choucroute royale du Chambard, servie au plat (9 garnitures)
                                                                                                                                               
                                                                                                                                                                                                                               

Le Bœuf gros sel au bouillon de raifort, crudités 
       et pommes de terre sautées   
                                                                                                                                                                  

Les Rognons de veau, sauce moutarde et spätzlés maison  
                                                         

La Tête de veau grillée, pommes de terre vapeur, 
       hollandaise émulsionnée      
                                 

Les Lewerknepfles (quenelles de foie) et sauce échalotes, 
       pommes de terre sautées   
                           

La Noix d’entrecôte Angus au poivre vert, pommes de terre sautées et
salade verte                    

      300g 
      350g

Supplément accompagnement : 
      Légumes, Nouilles, Pommes de terre sautées, Salade verte, Frites maison 

41€

32€

34€

32€

32€

45€
49€

7€

LES VIANDES

Menu des Petits Alsaciens 25€
Enfants jusqu’à 10 ans inclus

La Volaille de Bresse 
OU 

La Truite de la vallée, 
accompagnement de votre choix

***
La Coupe de crème glacée maison

Dans le but de valoriser le travail de nos équipes, nos entrées ne peuvent être servies seules en guise de plat principal. 
Le cas échéant, elles seront proposées dans un format adapté et au tarif correspondant.

Le foie gras d’oie d’Olivier Nasti est également disponible à emporter 
en verrine de 200g : 58€ ou 300g : 84€

Modes de paiements acceptés : 
Espèces (sauf Billet de 500€), Chèques, Tickets Restaurants, Chèques Vacances et Carte Bancaire (sauf American Express)

Taxes et Service Compris

Le Baeckeoffe à l’Alsacienne et salade verte 
(à partir de 2 personnes, à commander 48 heures à l’avance)

36€ 

Le Munster fermier de la Vallée
                                                                   

L’Assiette de fromages d’Alsace

Le Munster chaud flambé au Marc de Gewurztraminer
L

12€

16€

22€

LES FROMAGES


	LES ENTREES
	L’Assiette de crudités
	Les Escargots de la ferme Caro, en coquilles, à l’Alsacienne (20 min)
	½ Douzaine                    Douzaine
	La Tarte à l’oignon à l’Alsacienne et salade verte (20 min)
	La Truite de la vallée marinée, concombre
	et huile d’herbes fraîches
	La Terrine de gibier maison, salade verte et ses pickles
	Le Foie gras d’oie en brioche “façon Paul Haeberlin”,
	confiture de Madame Christine Ferber
	19€
	18€ 32€
	23€
	27€
	24€
	35€
	Le foie gras d’oie d’Olivier Nasti est également disponible à emporter  en verrine de 200g : 58€ ou 300g : 84€
	Le Menu du Terroir 42€
	La Tarte à l’oignon à l’Alsacienne (20 min) OU La Terrine de gibier maison et ses pickles *** La Choucroute royale du Chambard (6 garnitures) OU Les Quenelles de poissons du lac Léman,  crème d‘écrevisses *** Le Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer
	Menu des Petits Alsaciens 25€ Enfants jusqu’à 10 ans inclus




	LES POISSONS
	Le Filet de truite de la ferme Guidat en matelote
	La Choucroute de poissons d’eau douce, sauce Riesling
	38€
	42€

	LES VIANDES
	La Choucroute royale du Chambard, servie au plat (9 garnitures)
	Le Bœuf gros sel au bouillon de raifort, crudités
	et pommes de terre sautées
	Les Rognons de veau, sauce moutarde et spätzlés maison
	La Tête de veau grillée, pommes de terre vapeur,
	hollandaise émulsionnée
	Les Lewerknepfles (quenelles de foie) et sauce échalotes,
	pommes de terre sautées
	La Noix d’entrecôte Angus au poivre vert, pommes de terre sautées et salade verte
	300g        350g
	Supplément accompagnement :
	Légumes, Nouilles, Pommes de terre sautées, Salade verte, Frites maison

	41€
	32€
	34€
	32€
	32€
	45€ 49€
	7€

	Le Baeckeoffe à l’Alsacienne et salade verte  (à partir de 2 personnes, à commander 48 heures à l’avance)
	36€

	LES FROMAGES
	Le Munster fermier de la Vallée
	L’Assiette de fromages d’Alsace
	Le Munster chaud flambé au Marc de Gewurztraminer
	12€
	16€
	22€


