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Lugano. Ein besonderes Hotel am See HOT. Die besten Weine zum Grillen,
mit oder ohne Alkohol Ausgezeichnet. Winzer aus Sudtirol Bretagne.
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LE CHAMBARD

Ein genussvoller
Riickzugsort

ELSASS Im Herzen von Kaysersberg, einem sehr char-
manten Dorf an der Elsasser Weinstral3e, liegt das ge-
diegen luxuriose Hotel Le Chambard. Hier empfangen
Olivier Nasti, 4-Diamonds-Koch, und seine Frau Patricia,
Maitresse de Maison, mit herzlicher Gastfreundschaft.
Gaste genieflen kreative Haute Cuisine im Gourmetres-
taurant ,La Table d’Olivier Nasti“ oder typische elsissi-
sche Spezialitaten in der gemiitlichen Winstub. Nasti ist
passionierter Jager, seine Gerichte sind legendar. In dem
traditionsreichen Haus aus dem 18. Jahrhundert lasst es
sich hervorragend wohnen: mehr als dreilig individuell
gestaltete Zimmer und Suiten, aufwendig restauriert,
ein Spa-Bereich, eine hervorragend gut sortierte Ma-
rius Bar, bieten alles fiir einen genussvollen Aufenthalt.
Seit 2015 ist Le Chambard Teil des Relais & Chateaux
Netzwerks und steht fiir echte ,Stay & Dino“-Qualitiil
mit dem unverwechselbaren Flair des Elsass.
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La Table d'Olivier Nasti

Winstub du Chambard

Hotel

Le Chambard

9-13 rue du Général de Gaulle
68240 Kaysersberg
Frankreich

HENRIS EDITION Magazin N2 02,2025

Inmitten der historischen Kleinstadt
Kaysersberg liegt das Schaffens-
zentrum von Top-Chef Olivier Nasti



